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PLATEAU DE FROMAGES 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Ingrédients pour 4 personnes  

-  3/5 fromages choisis selon vos goûts  

-  du pain de campagne, du pain aux noix , etc....  

-  des crackers 

-  des confitures ( cerises noires, figues ...) 

-  des fruits ( raisins, noix, ... ) 

-  1 bt de  CLOS DES MOINES  Blanc Sec  

 

 

Préparation :  

Une idée originale de repas simple, facile et gourmande. 

Vous pouvez augmenter le nombre de fromages si vous êtes plus nombreux, ou pour 

en faire un repas plus copieux. 

Sortir les fromages du réfrigérateur quelques heures avant de servir. 

Sur un plateau ou un grand plat présentez les fromages, les fruits et les pains de façon 

harmonieuse. Servir avec le CLOS DES MOINES bien frais.  

Passez un bon moment avec vos amis ! Bon Appétit ! 
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